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AQUARIA
Lanzamiento del
plan estratégico

La firma Aquaria, con se-
de en Sabadell y dedicada
al sector del agua y la ins-
talacién y mantenimiento
de piscinas, ha lanzado su
plan estratégico basado
en criterios de responsabi-
lidad social corporativa
(RSC). El objetivo es in-
corporar la RSC a su mo-
delo de gestion con vistas

UNIO DE PAGESOS
Denuncian el bajo
precio de la leche

ADVANCELL
La firma presenta su modelo
de negocio en Luxemburgo

El sindicato Uni6 de Pa-
gesos (UP) ha denuncia-
do la “injusta e injustifica-
da” rebaja en el precio de
la leche gque perciben los
ganaderos por parte de la
empresa Pefiasanta-ATO.
Laempresa lechera ubica-
da en Vidreres (Girona)
aplica desde marzo una re-
duccidn en el precio del li-

Advancell, empresa biotecnoldgica li-

der en Europa en nanomedicina, fue
presentada el miércoles como ejemplo -
de éxito en el sector biotecnoldgico es-
paiiol durante el Encuentro Empresa- §&
rial Hispano-Luxemburgués, organiza- &
do por Interés Inest en Luxemburgo.
En el encuentro, el director general de

al 2010. - Europa Press tro de leche. — Redaccion

Luis Ruiz

Advancell, Luis Ruiz, argumentd las ventajas de la meto-
dologia que sigue la compaiiia en el desarrollo de un nue-
vo farmaco consistentes en su rdpida entrada en la fase
preclinica, lo que ahorra tiempo y coste. - Redaccién

AGBAR
Segundo pilar
europeo de Suez

La empresa francesa de
energia y servicios Suez

en un pilar del sector del
agua en Europa, segin
Jean-Louis Chaussade, di-
rector general de Suez En-
vironnement, El 10 de
abril La Caixa y Suez lan-
zaron una opa sobre Ag-
bar, de la que ya poseen el
47,87%. — Redaccidn

pretende convertir Agbar

CAMBRES

Maria Gali pide
estar en la FP

En una reunién del Con-

sell General de Cambres
celebrada el jueves en Bar-

“celona, Maria Gali, presi-

dente de la Cambra de Te-
rrassa, solicitd al conse-
ller de Educacidé la partici-
pacién de las cdmaras en
el despliegue de los pro-
yectos de integracidon de
la formacién profesional

(FP). - Redaccién

TORNE & CIA CREA LA PRIMERA EMPRESA DE TRANSI’OIMACI@N DE HIELO

- Nice: disefio bajo cero

MARGARITA PUIG

‘robablemente nunca ten-
 dremos un festival como el

 Provenga para trasla- :
dmepdmcs&ntmldmylm- Xavier Sanz, gerente y creador
a Mercabarna, creé en noviem- I e D,
mm&nﬁwmmm del innovar™, explicael,
nce (Nice) para a . o ; servicioe ex ge-
esta te oq"ipoqlcmwlae’"p'mcan"ede rente de esta empresa que en el
laciones de hielo, escultu- - epy Barcelona, crea 2006 facturd tres millones de euros,
rielo, bares ¢ logos ; Eea | - un 10% mds que el afio anterior.
platos, copas, vasos de hielo  [0gos, bares, esculturas - m%wwhlmﬂw
ciones en directo de sus escultores. Tomé&cﬁa.mmupaddadde .inr"\i'iqma']‘mmmo-
Xavier Sanz, gerente de Hielos 350 toneladas al dia, presencia en cer el funcionamiento de Icecultu-
Torné & Cia, explica: “La idea sur- Barcelona y Valencia (Mercavalen- re, dedicada en exclusiva a la pro-
gi6 cuando en el afio 2000 decidi- 'y lider de su sector en Espafia  duccién y disefio del hiclo”, afiade
mos crear un concurso de escultura en de hielo industrial Josep M. Alcaide, director de opera-
dnh:dnmdaruhdulmodum para enfriar proceso  ciones de Nice. Alcaide, que cree
Cuthmqme [nnﬁ que “aunque es un sector muy costo-
ﬁaulelh&nm “sin que casi nos nénuco,sehudnvmudum 0 y reciente, tiene un gran merca-
lo hubiéramos propuesto vimosque  creacién de do”, calcula que “en el primer afio
surgia el embridn de Nice”, Hielos dkanmmmdmalm ya recuperaremos la inversién™e |

Aecoc celebra la asamblea

general que conmemora

su 30.° aniversario

BARCELONA. (Redaccidn.) —
Aecoc, la asociacion de fabrican-
tes v distribuidores que retine a
23.000 compaiiias de toda Espa-
fia, celebrd ayer en Barcelona su
asamblea general, con la que con-
memora el 30.° aniversario de su
fundacion. El conseller de Econo-
mia i Finances de la Generalitat
de Catalunya, Antoni Castells,
acompaid al presidente de
Aecoc, Juan José Guibelalde, en
este encuentro en el que tomaron
parte también todos los
miembros del consejo di-
rectivo de la asociacién.

La reunién, que servi-
ra para profundizar en el
nuevo escenario de la
Unién Europea tras su
tltima ampliacién, con
la ponencia de Petre Ro-
man —principal impul-
sor de la entrada de Ru-
mania en la UE-, conta-
rd con la presencia de los
representantes de empre-
sas como Dia, Kraft
Foods Iberia, Nestlé Es-
pafia, Caprabo, Eroski,
Alcampo, Mercadona,
Sara Lee, Nutrexpa, Gru-
po SOS, Coca Cola Ibe-
rian Division, Toys'R
Us y El Corte Inglés, to-
das ellas pertenecientes
a Aecoc.

En total serdn mds de un cente-
nar de empresarios y altos direc-
tivos de las principales compa-
fifas nacionales e internacionales
de la industria y la distribucién
del pais los que participardn de
esta asamblea en la que la enti-
dad hard balance de las tres pri-

meras décadas aunando a fabri-
cantes y distribuidores. El acto
contard con dos partes claramen-
te diferenciadas ya que se inicia-
rd con la presentacion de resulta-
dos y principales proyectos de la
organizacion y la conferencia a
cargo de Petre Roman titulada
La transformacién de la Unidn
Europea tras su tltima amplia-

cidn. Roman, que fue primer m» A
nistro y presidente-del Senado de *

Rumania, es actualmente sena-

Juan José Guibelalde

dor y candidato a la presidencia
‘de ese pais. Asimismo, es profe-
sor de la Universidad de Buca-

ws

rest y miembro del Club de Ma-"

drid, organizacién independien-
te dedicada al fortalecimiento de
la democracia que integra a ex je-
fes de Estado y de gobierno de-
mocraticos de todo el mundo.®

Oportunidad
INVERSORES
lote 24 PLAZAS
de PARQUING (52 planta)
en St. Viceng dels Horts
Precio: 200.000 €

Tel. 653 302 407 (porficvlar)

| A3’ P!aya de Alguadolq WWW.CORGUT.COM

Casas de 350 m? construidos

TEL 686 340374

PISO 3 H. OBRA NUEVA

|EN SANT QUIRZE DEL VALLE

DIRECTO PROMOTOR

Rafael Gilart Ca pgyévi

%‘. Como he Ileaadm'

Para Sant Jordi
Regale el libro
mas oplimista,
en este libro encontraras
consejos, anécdolas,

}

Idmme 1 mssnka slamasidad

la 1 \

CONVENI DE COL-LLABORACIO ENTRE PIMEC I CAIXA PENEDES

i i Ventitat fi

han s.l.gmt un acord pel qual Caixa Penedés

seus. Calxa Panedés posara a l'abast de Ia

4 les jornades |

Is que organitzi la PIMEC a les seves

| tots els saus I mrrunic

ROLDGS

.S

st



LA VANGUARDIA

DOMINGO, 25 FEBRERO 2007

El salon Degusta acogera la coca
de recapte mas larga del mundo

ELENA CASTELLS | BARCELONA

a elaboracion de la coca de
recapte mds larga del mun-
do, de 70 metros de longi-
tud, es la novedad mis lla-
mativa de la segunda edi-
cién del salén Barcelona Degusta,
un gran encuentro de la gastrono-

mia abierto a todos los piblicos, :

que tendrd lugar del 2 al 5 de marzo
en el recinto de la Fira en Montjuic.
La primera edicién, en noviembre
del 2005, recibié 40.000 visitantes.
Alrededor de 525 empresas ofrece-
rdn més de 2.000 alimentos, articu-
los y equipamientos de cocina al
gran publico, que podrd degustar
los productos y comprarlos.

El Gremi de Forners de les Terres
de Lleida, de la mano de la Diputa-
cién de Lleida, serd el encargado de
cocinar la gran coca. Cerca de 160
kilos de harina, 150 kilos de hortali-
zas, 70 kilos de attin y mas de 70 li-
tros de aceite de oliva virgen extra

Novedades :
fqastronomlcasn

TE AZUL. A pa.nir de las

. algas, Miras Antell ha

* elaborado varias novedosas
creaciones:'espaguetis de
mar, lechuga de mar o té

azul de algas son algunas de -

sus aportaciones al saldn.

PASTA RELLENA DE 2
ORTIGA. Ravioli de ortiga 0
licor de higo chumbo son
algunas de las propuestas
mds transgresoras que las
regiones italianas de Liguria
y Enna traen hasta su st.and

|7Tios s¢ Organizaron para cons-

CAZAEATAC o

JORDI BELVER / ARCHIVO

Aspecto que presentd el saldn durante su primera edicién

Les Garrigues serdn necesarios pais
preparar esta coca. Sus 70 metros
de longitud ocupardn durante el do-

' mingo 4 de marzo el pasillo central.
~ Luego, se repartird en porciones.

Uno de los aspectos més exitosos
de la primera edicidn fueron las zo-
‘nas de degustacion, En esta oca-
si6n, en'el recinto habrd mas de uni
decena de dreas donde los visitan-

- tes podrin degustar todo tipo de ali-
. mentos, Se dividirdn por zonas geo-

grificas o por familias de alimen-
tos. Asi, el visitante podrd comer
meniis tipicos del Pais Vasco, Anda-
lucia, Catalunya, Navarra o Soria,

- entre otros. O bien hacer comidas te-
* miticas por zonas de alimentos co-
* mo charcuteria, vinos y licteos, pro-

_ductos del mar, dulces, etcétera.

- Ademds de productos nacionales
estardn presentes alimentos de Ila-
lia, Francia,”Reino Unido, Portu-

* gal, Argentina, Paraguay y México.

Los organizadores esperan un con-

~ siderable aumento de los visitantes
_internacionales con respacto alaan-

terior edicion. -
La entrada costard ‘10 euros pos

‘un dia (25 cuesta el pase para los

cuatro dias). Los jévenesde 11 a 16
afios, estudiantes y jubilados paga-
rdn 5 euros,.y los menores de dies

£ \afios entrardn gratis. El horario serd

de viernes a domingode 11 221 ho-
rasyellunesdia5dell a 17 horas.
La feria se celebraré en el palacio ni-

mero § de Montjuic.e

Flix recupera un refugio
antiaéreo 70 afios después
del primer bombardeo

ESTEVE GIRALT | FLIX

1 23-F tiene un significado es-

pecialmente dramético para el

pueblo de Flix (en la Ribera
d'Ebre). El 23 febrero de 1937 la
aviacion bombarded por primera
vez este municipio, sefialado en el
mapa por las tropas franquistas co-
mo un objetivo militar estratégico,
y causd la muerte de ocho civiles y
graves destrozos. La fibrica
Electroquimica de Flix y las
sospechas de los nacionales
de que en Flix se fabricaba
cloratita que después se su-
ministraba al ejército repu-
blicano convirtieron a los ve-
cinos de este pueblo ebrense
en victimas inocentes de los
primeros bombardeos aé-
reos ‘que ‘azotaron Catalu-'
nya. Durante la Guerra Ci-
vil, Flix fue bombardeada
una veintena de veces. Muje-
res, gente mayor e incluso ni-

truir refugios antiaéreos co+
mao el de la calle Sant Josep,

do entre las grutas de este refugio an-
tiaéreo. El Ayuntamiento, en cola-
boracidn con la Generalitat, ha lle-
vado a cabo la excavacion arqueold-
gica del refugio, ha rehabilitado ¢
interior de la galeria y ha creado un
centro de interpretacion delos relu
gios antiaéreos. En Flix los vecinos
construyeron un total de siete refu-
gios como éste. -~ -

_El objetivo del Consistorio es re-

que el viernes. lel.l‘lcldlcl:ldo i E! refug.fa de la ca.'.'e Sant Josep, en Flix

oon el 70.° aniversario de los
primeros bombardeos, fue i mausurar
do tras haber sido rehabilitado. *

. En Flix atin viven vecinos que re-
cuerdan aquellos. bombardeos. In-
¢luso quedan algunos supervivien-
tes, como Benigno Corbella, ‘que
pueden explicar como ayudaron a
socorrer a los heridos o cdmo vie-

ron nifios destrozados por las bom-

bas. Habia vecinos que, aterrados,
se pasaron dias enteros malyivien-

cuperartodos gtos %paclos y decla-
rarlos bien de interés local, “Forma

-parte de nuestra historia”, destacd

ayer su alcalde, Pere Muiioz (ERC),
durante la inauguracion del refugio,
situado entre la calle Sant Josep y la
plaza de la Misica. Como' testigo
imborrable de aquellos dias, el Cen-

" tre d'Interpretacié de Ca Don Ven-
. tura acoge una exposicién con foto-

grafias de los bombardws .

e Ve S

GUIA DE LA ENSENANZA'

www‘guladelaensenanza.es

- gp@gestio.com !
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BARCELONA DEGUSTA-

Claseés magistrales de los cocineros
mas influyentes

Las Agoras del Gusto, con la
presencia de Carme Ruscalleda
'y Elena Arzak, entre otros,
muestran los trucos y las
peculiaridades de los alimentos

arios cocineros de presti-
gio participan en el espa-
cio Agoras del Gusto de
Barcelona Degusta reuniendo las
mejores especialidades de toda la
geografia espaiiola. Entre ellos,
destaca Elena Arzak, hija del pres-

‘La cocinera Elena
Arzak centrard su
intervencion en dos

-de los ingredientes
bdsicos de la cocina
espanola y vasca:
el ajo y el perejil

tigioso cocinero Juan Mari Arzak,
quien centrard su intervencién en
dos de los ingredientes basicos de
la cocina espafiola y vasca: el ajoy
el perejil, todo un mundo de espe-
cies y aromas.

Carme Ruscalleda,

la vinica mujer en
nuestro pais con tres
estrellas Michelin,
hablard de las técnicas
culinarias de los
guisantes

El cocinero leonés Carlos D. Ci-
dén presentard un concepto revolu-
cionario, la composicion fisica y
quimica de los garbanzos. El visitan-
te descubrird las opciones culinarias

La coca
de recapte
mas grande
del mundo

La Diputaci6 de Lieida se ha pro-
puesto batir todos los récords en
- Barcelona Degusta con uno de sus
productos regionales mas repre-
sentativos, la coca de recapte. La
representacion leridana elaborara
para la ocasion la coca més gran-
de del mundo, y para su prepara-
cién necesitard cerca de 160 kg de
harina, 150 kg de hortalizas, 40 kg
* deatliny mas de 10 liros de aceite
de oliva virgen exira Les Gamigues.
Esta gigantesca coca alcanzaré
los 70 metras de longitud y ocu-
paré el pasillo central del salén
durante toda la jornada del do-
mingo dia 4. I

de los garbanzos y los misterios mas
populares sobre esta legumbre.

Otra de las cocineras mds cono-
cidas que participard en Barcelona
Degusta es la catalana Carme Rus-
calleda, la inica mujer en Espafia
con tres estrellas Michelin. Su de-
mostracion hablara de las técnicas
culinarias de los guisantes, uno de
sus alimentos preferidos.

‘Por su parte, la chef valenciana
Mari Carmen Vélez explicard como
se ha adaptado el arroz tradicional a

Vit

N\

los tiempos modernos; Ainhoa Bér-
cenas ofrecerd una clase magistral
sobre el cerdo ibérico extremeifio y
los trucos para cocinarlo; el jiennen-
se Juan Luis Salcedo divulgara las
propiedades del aceite de oliva, y
Sergi Arola desvelard las mejores re-
cetas de ternera.

Finalmente, el dgora de Mar-
cos Moréan estara dedicada a las
variedades de quesos; el oscense
Carmelo Bosque transmitird la
cultura vitivinicola aplicada a la
‘cocina, y la gallega Maniche Ber-
miidez, considerada una auténtica
guri del pescado y el marisco, rea-
lizar4 una jornada sobre el berbe-
recho y las xoubas. m

B coLecclonismMo

Macroencuentro
de placas
de cava

 Més de 1.000 colecci
. procedentes de toda

. celebrara el 3 dem
del calendario de

intercambiar y consegui

placas mas deseadas, desde

chapas litografiadas hasta piru-
las de caracter comercial.
Entre todos, formaran una ex- -
posicién de cerca de 8,000 pla-
cas y decenas de carteles

-especializada en la aplica-

-cionales de produccion y las

. NOVEDADES

Pimienta larga

La firma Salnatur presenta
en Barcelona Degusta la sal
rosa del Himalaya descu-
bierta en las estribaciones
del Himalaya donde crece
en estado salvaje. Se trata
de una sal rica en minerales
y oligoelementos, impres-
cindibles para el buen fun-
cionamiento del organismo.
Su delicado y sutil sabor
crujiente, y su peculiar gra-
nulometria realzan el sabor
de los alimentos crudos o
cocinados. -

Carne de conejo

semieurado
La Artesa Seleccion, firma

cion de los métodos tradi-

nuevas tecnologias, ofrece
en su stand los mas diversos
productos elaborados a par-
tir de carne de conejo. El
paté de conejo, el escabeche
o las pochas son un claro
ejemplo de ello.

Aceite y vinagre
singulares

Wild Fungi, SA, empresa de-
dicada a la comercializacién
y transformacion de produc-
tos micolégicos naturales,
presentard en esta edicion
de Barcelona Degusta uno
de sus productos estrella: el
aceite que se produce a tra-
vés de una maduracion sin
oxidacién. Su limpio y ex-
cepeional aroma y la ripida
volatilidad permiten su de-
gustacion amplia en alifios.
Otra de sus novedades es un
vinagre que posee unas ca-
racteristicas que producen
un gran sabor a la hora de
alifiar los alimentos ya que
estd envejecido en barrica y
madurado con Boletus edu-

Ha,wtomﬂ]o:' e

La empresa Cap d'Ona trae
hasta esta edicién de Barce-
lona Degusta “Alter Cola”, la
auténtica cola catalana. Se
trata de un producto bajo en
azicar, con un punto de li-
mon y presentado bajo el

slognn “Cola Catalamxi Cola
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ARRANCA EL SALON DEGUSTA. UN CERTAMEN ABIERTO AL PUBLICO

Los productos se agrupan por dreas de modo similar a un mercado

Barcelona se chupa los dedos

XAVIER MAS DE XAXAS
| BARCELONA

ace afios, los espaifioles
comian mucho y mal.
Que sea al revés, que co-
man menos y mejor se de-
be, en gran parte, a la ta-
rea cotidiana de personas como Si-
mone Ortega, capaces de encerrarse
durante tres afios en una cocina pa-
ra producir un libro titulado 1.080
recetas de cocina y del que se han
vendido 2,4 millones de ejempla-
res. No hay libro de cocina con més
* éxito que éste, y para premiarlo, la
ministra de Agricultura, Elena Espi-
nosa, presidid ayer, en el arranque
del salén Degusta, un cilido home-
naje a su autora. Este fue el acto cen-
tral de la primera jornada del saldn,
un certamen gastrondmico orienta-
do al consumidor que permanecerd
abierto hasta el proximo lunes.

Las personas que ayer tuvieron la
oportunidad de acercarse al recinto
ferial de Montjuic se encontraron
con una gran oferta de productos ali-
mentarios para comprar y probar.
El salén funciona como un gran
mercado con pequefias dreas de co-
miday varias salas donde los cocine-
TOs imparten sus conocimientos.
Al homenaje a Simone Ortega se
sumaron cocineros como Ferran
Adria, Mey Hoffman, Elena Arzak,
Josep Monje y Luis Iriza. Muchos
de ellos tienen el libro de Ortega en
su estanteria. Adria, prologuista de
la edicidn catalana, atn lleva la car-
tera de piel de cocodrilo con las ini-
ciales FA en plata que le regald la au-
tora hace diez afios. “Le guardo mu-
cho carifio ~manifest6- y siento un
gran respeto por lo que ha heeho™,

Su delicado estado de salud le im-
pidié acudir al homenaje. Su hija
Inés y su sobrina Laia la representa-
ron. Un video recorrié su vida, des-
de su nacimiento en la Barcelona de
los afios veinte, en el seno de una fa-
milia francesa apellidada Klein, has-
ta sus tltimas reflexiones, grabadas
recientemente en su casa de Ma-
drid, entre las que destaca su deseo
de ser recordada como una mujer
que ha contribuido a mejorar la co-
cina de todos los dias.

Gran parte del éxito de su libro y
de su carrera como divulgadora de

la cocina tradicional y cotidiana se
lo debe a su marido, José Ortega

Spottorno, hijo ol filsofo José Orte-  SIMONE ORTEGA
]ga y d(;rassel.l Su edlucac;?n, unidaa Degusta rinde homenaje a
a vida social e intelectual que envol- i
vid su casa fue un gran a]i?;icnte pa- Simone Ortega pO r su labor
ra esmerarse en los fogones. “En ca- €N favor de la cocina popular
sa se comia todo y de todo. Nunca
dejé que mis hijos se dejaran algo
en I_e,u.la _pl';ltp“, maniacstd. 5 GRAN ESCAPARATE

is Iriza considera que Simone feii
Ortega impuls6 una vision moder- Los visitantes pueden ve;'ry
nadelacocinay Ferran Adria recor-  probar productos y seguir las
dé lo mucho que le apoyd, no sélo a explicaciones de chefs

€l sino a todos los cocineros jévenes

que un dia decidieron buscar algo
mias alld de las recetas tradicionales.
Elena Espinosa citdé a Azorin =“la
cocina es la regidn donde se forma
la historia”- y manifestd que “Simo-
ne Ortega lleva 35 afios haciendo
historia”, “Es una pionera de la pe-
dagogia culinaria”, sentencid.

El plato fuerte, después del home-
naje a Simone Ortega, lo sirvi6 Ele-
na Arzak, que hablé del ajo y el pere-
jil o, lo que es lo mismo, del sofrito,
ese olor que, segin el gastronomo
Ramon Cabau, impregna el Medite-
rrineo.®

Comprar lo justo

CATALUNYA LIDERA LAS COMPRAS DE PRODUCTOS DE COMERCIO JUSTO EN ESPANA

X.M.X.| BARCELONA

Merling Preza Ramos, productora de ca-
fé en Nicaragua, le gusta decir que detrds
decada taza de café hay una familia, y fue

pensando en estas familias, en sus necesidades
sociales y en la defensa del medio ambiente,
que decidid dirigir una cooperativa de peque-
iios productores. Su intencidn es conseguir que
los beneficios del café no acaben en la cuenta-de
resultados de una multinacional, sino directa-
mente en el territorio donde se produce.
Catalunya compra un 27% de los productos
con el sello de comercio justo que se venden en
Espafia. Ninguna otra comunidad es mds sensi-
ble a esta iniciativa, que llegd a Espafia hace dos
afios. En este breve recorrido se han conseguido
unas ventas superiores a los mil millones de
euros que

repr

del 0,01% de las ventas de productos de aliﬁzen-
tacion, es un punto de arranque del que estd
muy orgulloso Pablo Cabrera, director de la

_ Asociacion del Sello de Productos de Comercio

Justo, de quien dependen las certificaciones.
“Todavia estamos a la cola de la Unién Euro-
pea, pero cada afio hemos conseguido aumentar
las ventas un 20%".

Los ingresos son destinados a proyectos socia-
les, Sixto Bonilla, productor de café en la Sierra

Los ingresos se destinan

a proyectos sociales como
romper la dependencia de la
usura en México @@

Madre de Chiapas (México) ha conseguido, gra-
cias al comercio justo, romper la dependencia
de la usura. “Hemos creado un fondo de ahorro
que permite disponer de dinero todo el afio”.

La obrasocial de La Caixa ha invitado a Boni-
lia, Preza y otros productores al salon Degusta,
para romper la apreciacién de que el comercio
justo es solidaridad ante todo.

El auge del comercio justo, gracias al respaldo
que recibe de organizaciones como Intermén
Oxfam y Ciritas, ha llamado la atencién de mul-
tinacionales como Nestlé y Coca-Cola, que es-
tédn consiguiendo productos certificados.

De ahi que se estén introduciendo médquinas
expendedoras con café y aziicar de comercio jus-
to y que los productos con el sello de Fairtrade
estén entrando en los supermercados. Un paso
pequeiio pero imprescindible para conseguir un
mundo mds jusio.e

D

Coches. Motos.
Novedades y pruebas.
Cada domingo,
con La Vanguardia.
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AQUARIA
Lanzamiento del
plan estratégico

La firma Aquaria, con se-
de en Sabadell y dedicada
al sector del agua y la ins-
talacién y mantenimiento
de piscinas, ha lanzado su
plan estratégico basado
en criterios de responsabi-
lidad social corporativa
(RSC). El objetivo es in-
corporar la RSC a su mo-
delo de gestion con vistas

UNIO DE PAGESOS
Denuncian el bajo
precio de la leche

ADVANCELL
La firma presenta su modelo
de negocio en Luxemburgo

El sindicato Uni6 de Pa-
gesos (UP) ha denuncia-
do la “injusta e injustifica-
da” rebaja en el precio de
la leche gque perciben los
ganaderos por parte de la
empresa Pefiasanta-ATO.
Laempresa lechera ubica-
da en Vidreres (Girona)
aplica desde marzo una re-
duccidn en el precio del li-

Advancell, empresa biotecnoldgica li-

der en Europa en nanomedicina, fue
presentada el miércoles como ejemplo -
de éxito en el sector biotecnoldgico es-
paiiol durante el Encuentro Empresa- §&
rial Hispano-Luxemburgués, organiza- &
do por Interés Inest en Luxemburgo.
En el encuentro, el director general de

al 2010. - Europa Press tro de leche. — Redaccion

Luis Ruiz

Advancell, Luis Ruiz, argumentd las ventajas de la meto-
dologia que sigue la compaiiia en el desarrollo de un nue-
vo farmaco consistentes en su rdpida entrada en la fase
preclinica, lo que ahorra tiempo y coste. - Redaccién

AGBAR
Segundo pilar
europeo de Suez

La empresa francesa de
energia y servicios Suez

en un pilar del sector del
agua en Europa, segin
Jean-Louis Chaussade, di-
rector general de Suez En-
vironnement, El 10 de
abril La Caixa y Suez lan-
zaron una opa sobre Ag-
bar, de la que ya poseen el
47,87%. — Redaccidn

pretende convertir Agbar

CAMBRES

Maria Gali pide
estar en la FP

En una reunién del Con-

sell General de Cambres
celebrada el jueves en Bar-

“celona, Maria Gali, presi-

dente de la Cambra de Te-
rrassa, solicitd al conse-
ller de Educacidé la partici-
pacién de las cdmaras en
el despliegue de los pro-
yectos de integracidon de
la formacién profesional

(FP). - Redaccién

TORNE & CIA CREA LA PRIMERA EMPRESA DE TRANSI’OIMACI@N DE HIELO

- Nice: disefio bajo cero

MARGARITA PUIG

‘robablemente nunca ten-
 dremos un festival como el

 Provenga para trasla- :
dmepdmcs&ntmldmylm- Xavier Sanz, gerente y creador
a Mercabarna, creé en noviem- I e D,
mm&nﬁwmmm del innovar™, explicael,
nce (Nice) para a . o ; servicioe ex ge-
esta te oq"ipoqlcmwlae’"p'mcan"ede rente de esta empresa que en el
laciones de hielo, escultu- - epy Barcelona, crea 2006 facturd tres millones de euros,
rielo, bares ¢ logos ; Eea | - un 10% mds que el afio anterior.
platos, copas, vasos de hielo  [0gos, bares, esculturas - m%wwhlmﬂw
ciones en directo de sus escultores. Tomé&cﬁa.mmupaddadde .inr"\i'iqma']‘mmmo-
Xavier Sanz, gerente de Hielos 350 toneladas al dia, presencia en cer el funcionamiento de Icecultu-
Torné & Cia, explica: “La idea sur- Barcelona y Valencia (Mercavalen- re, dedicada en exclusiva a la pro-
gi6 cuando en el afio 2000 decidi- 'y lider de su sector en Espafia  duccién y disefio del hiclo”, afiade
mos crear un concurso de escultura en de hielo industrial Josep M. Alcaide, director de opera-
dnh:dnmdaruhdulmodum para enfriar proceso  ciones de Nice. Alcaide, que cree
Cuthmqme [nnﬁ que “aunque es un sector muy costo-
ﬁaulelh&nm “sin que casi nos nénuco,sehudnvmudum 0 y reciente, tiene un gran merca-
lo hubiéramos propuesto vimosque  creacién de do”, calcula que “en el primer afio
surgia el embridn de Nice”, Hielos dkanmmmdmalm ya recuperaremos la inversién™e |

Aecoc celebra la asamblea

general que conmemora

su 30.° aniversario

BARCELONA. (Redaccidn.) —
Aecoc, la asociacion de fabrican-
tes v distribuidores que retine a
23.000 compaiiias de toda Espa-
fia, celebrd ayer en Barcelona su
asamblea general, con la que con-
memora el 30.° aniversario de su
fundacion. El conseller de Econo-
mia i Finances de la Generalitat
de Catalunya, Antoni Castells,
acompaid al presidente de
Aecoc, Juan José Guibelalde, en
este encuentro en el que tomaron
parte también todos los
miembros del consejo di-
rectivo de la asociacién.

La reunién, que servi-
ra para profundizar en el
nuevo escenario de la
Unién Europea tras su
tltima ampliacién, con
la ponencia de Petre Ro-
man —principal impul-
sor de la entrada de Ru-
mania en la UE-, conta-
rd con la presencia de los
representantes de empre-
sas como Dia, Kraft
Foods Iberia, Nestlé Es-
pafia, Caprabo, Eroski,
Alcampo, Mercadona,
Sara Lee, Nutrexpa, Gru-
po SOS, Coca Cola Ibe-
rian Division, Toys'R
Us y El Corte Inglés, to-
das ellas pertenecientes
a Aecoc.

En total serdn mds de un cente-
nar de empresarios y altos direc-
tivos de las principales compa-
fifas nacionales e internacionales
de la industria y la distribucién
del pais los que participardn de
esta asamblea en la que la enti-
dad hard balance de las tres pri-

meras décadas aunando a fabri-
cantes y distribuidores. El acto
contard con dos partes claramen-
te diferenciadas ya que se inicia-
rd con la presentacion de resulta-
dos y principales proyectos de la
organizacion y la conferencia a
cargo de Petre Roman titulada
La transformacién de la Unidn
Europea tras su tltima amplia-

cidn. Roman, que fue primer m» A
nistro y presidente-del Senado de *

Rumania, es actualmente sena-

Juan José Guibelalde

dor y candidato a la presidencia
‘de ese pais. Asimismo, es profe-
sor de la Universidad de Buca-

ws

rest y miembro del Club de Ma-"

drid, organizacién independien-
te dedicada al fortalecimiento de
la democracia que integra a ex je-
fes de Estado y de gobierno de-
mocraticos de todo el mundo.®

Oportunidad
INVERSORES
lote 24 PLAZAS
de PARQUING (52 planta)
en St. Viceng dels Horts
Precio: 200.000 €

Tel. 653 302 407 (porficvlar)

| A3’ P!aya de Alguadolq WWW.CORGUT.COM

Casas de 350 m? construidos

TEL 686 340374

PISO 3 H. OBRA NUEVA

|EN SANT QUIRZE DEL VALLE

DIRECTO PROMOTOR

Rafael Gilart Ca pgyévi
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Para Sant Jordi
Regale el libro
mas oplimista,
en este libro encontraras
consejos, anécdolas,
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CONVENI DE COL-LLABORACIO ENTRE PIMEC I CAIXA PENEDES

i i Ventitat fi

han s.l.gmt un acord pel qual Caixa Penedés

seus. Calxa Panedés posara a l'abast de Ia

4 les jornades |
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